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Курсова робота на тему «Фізико-хімічні методи кількісного та якісного 

визначення консервантів типу карбонові кислоти в продуктах харчування та 

косметичних засобах» присвячена аналізу карбонових кислот, які використовуються 

як консерванти у харчовій промисловості та косметичних засобах. В роботі для 

кожної карбонової кислоти представлені короткі фізико-хімічні властивості, методи 

виділення з продуктів та наступний якісний і кількісний аналіз.  

Робота складається з вступу, основної частини, висновків, з загальною 

кількістю 35  сторінок. У роботі наведені 20 рисунків, 22 літературних посилання. 
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